KLAUSENPASS
HOTEL

MENUVORSCHLAGE AB 10 PERSONEN

Stellen Sie Ihr Menii ganz nach Ihrem Geschmack zusammen!

Unsere Meniivorschldge gelten fiir Gruppen ab mindestens 10 erwachsenen Personen. Da-
mit wir Thnen einen reibungslosen Service und gleichbleibende Qualitdt garantieren kon-
nen, bitten wir Sie zu beachten, dass pro Gruppe ein einheitliches Menii ausgewahlt wird.
Gerne beriicksichtigen wir auf Wunsch zusédtzlich ein vegetarisches Menii.

Bitte informieren Sie uns bereits bei der Meniibestellung iiber allféllige Allergien oder
Unvertrdglichkeiten, damit wir diese bestmoglich beriicksichtigen kénnen.

Aus organisatorischen Griinden bendtigen wir Ihre definitive Meniiauswahl spédtestens 10
Tage vor Threm reservierten Datum.

Anderungen der Personenanzahl sind bis 24 Stunden vor Ihrem Besuch kostenlos mog-
lich. Spatere Anpassungen kénnen leider nicht mehr beriicksichtigt werden, da die Vorbe-

reitungen fiir Thr Menil bereits abgeschlossen sind und werden somit verrechnet.
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Diese Meniivorschlédge gelten ab der Sommersaison 2026 und ersetzen alle bisherigen Me-

niivorschlige.

Gerne stehen wir IThnen bei weiteren Fragen gerne zur Verfiigung und wir freuen uns auf
Thren Besuch!

Thr Hotel Klausenpass Team

Klausenpass-Betriebe AG / Hotel Klausenpass
Klausenstrasse 91 / 6465 Unterschichen / +41 (0)41 879 11 64 / info@hotel-klausenpass.ch / www.hotel-klausenpass.ch
IBAN CH18 0078 5001 0084 0023 4 / Urner Kantonalbank / 6460 Altdorf / MWSt-Nr. CHE-102.724.486
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APERO-PAUSCHALEN:

»Apéropliattli“
¢ Kuhmilch-Formaggini, marinierte Oliven und diinn aufgeschnittene Hauswurst

Preis pro Person CHEF 09.00
¢ Kuhmilch-Formaggini, marinierte Oliven und Dérrbirnen %

Preis pro Person CHE 7.00

,Urner Plittli® - Gemischtes Plittli mit Fleisch und Kisespezialititen aus der Region

e Zum Apéro

Preis pro Plittli CHF 12.00
e Als Hauptgang inkl. Brot und Butter
Preis pro Plattli CHF 26.50

»Flammkuchenbaguette®

Knusprige Baguettes mit Flammkuchenbelag
Preis pro Person CHEF 9.00

»Apéro Canapés“
Der Preis gilt pro ganzem Canapé (Toastbrot mit Belag und Garnitur). Dieses kann auf
Wunsch in Hilften oder Viertel geschnitten werden.

e Schinken Canapé CHEF 8.00
e Salami Canapé CHE 8.00
o Kidse Canapé CHE 8.00

Tartar Canapé CHF 12.00



KLAUSENPASS
HOTEL

UNSERE VORSPEISEN ZUR AUSWAHL:

»A feini Suppé zum Starti®

¢ Gemiisecrémesuppe ﬁ CHF 9.00 pro Person
e Rinderconsommé mit hausgemachten Krauterfladli CHF 11.00 pro Person
e Tomatencremesuppe mit Basilikumschaum W CHF 10.00 pro Person
e Erbsencremesuppe mit Wildheuspeck CHF 11.00 pro Person
e Urner Gerstensuppe CHF 12.00 pro Person

»A chauti Vorspiis zum Start®

e Kleiner bunter Blattsalat [w CHF 9.00 pro Person
e Kleiner gemischter Salat [& CHEF 11.00 pro Person
o Kopfsalatherz mit gehacktem Ei und Crofitons W& CHEF 12.00 pro Person
e Vitello Forello - CHF 24.00 pro Person

Niedergegartes Kalbsfleisch an einer Forellensauce und eingelegtem Gemiise

¢ Rindstartar mit Butterbrioche und Pommery-Senfsauce CHF 24.00 pro Person
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UNSERE HAUPTGANGE ZUR AUSWAHL:

Hauptgang 1

Hausgemachter Hackbraten an einer Pommery-Senfsauce
mit Kartoffelstock und Speckbohnen CHF 29.50 pro Person

Hauptgang 2

Pouletpiccata mit Tomatensauce
mit Tagliatelle und Ratatouille CHF 26.50 pro Person

Hauptgang 3

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff
mit Butternudeln und Brokkoli CHF 29.50 pro Person

Hauptgang 4

Schweins Hohriickenbraten an Kréduterjus
mit Bratkartoffeln und Saisongemiise CHF 27.50 pro Person

Hauptgang 5

Schweinsrahmschnitzel an Champignonsauce
mit Pommes oder Nudeln und Saisongemiise CHF 28.50 pro Person

Hauptgang 6

Schweins-Cordon Bleu
mit Pommes frites und glasierten Petersilienkarotten CHF 29.50 pro Person

Hauptgang 7
Alplermagronen [&

mit Rahm, Kartoffeln, Bergkise, Réstzwiebeln und Apfelmus CHEF 26.50 pro Person
Hauptgang 8

Mit Gemiise gefiillte Chabis-Roulade [¥][w

dazu gebackene Kartoffeln und Gemiisejus CHF 29.50 pro Person
Hauptgang 9

«Clariden» Résti [¥][&
mit Antipasti-Gemiise, Burrate und Pesto CHF 26.50 pro Person
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UNSERE DESSERTS ZUR AUSWAHL:

»As fiins Dessert zum Abschluss“

e Eiscafé CHF 12.00 pro Person
e Coupe Danemark mit Schokoladensauce CHF 12.00 pro Person
e Pannacotta mit Waldbeeren CHF 12.00 pro Person
e Coupe Hot Berry CHF 12.00 pro Person
o Apfelstrudel mit Vanilleglace CHF 12.00 pro Person
e Sorbet mit Waldbeeren CHF 12.00 pro Person
Abschlusshinweis

Gerne stehen wir Thnen bei Fragen zu unseren Meniivorschldgen oder bei individuellen
Anliegen jederzeit zur Verfiigung. Zégern Sie nicht, uns zu kontaktieren - wir beraten Sie
gerne personlich.

Zeichenerklirung:
& = vegetarisch
[#] = glutenfrei
[w =vegan



